GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

COMISSAO DE INTEGRIDADE CIENTIFICA DO ITAL - CIC
REGIMENTO INTERNO

1. DENOMINACAO, NATUREZA E FINALIDADE

1.1. A Comisséo de Integridade Cientifica do Instituto de Tecnologia de Alimentos — CIC
sera orientada por este Regimento Interno.

1.2 A CIC constitui-se como érgao de natureza consultiva, educativa e investigativa, que
tem por finalidade executar, propor e acompanhar o desenvolvimento de acbes que
objetivem a disseminacao de normas de boas praticas cientificas e avaliar denuncias de
ma conduta.

2. COMPOSICAO E ESTRUTURA ORGANIZACIONAL

2.1 A CIC sera constituida por 5 (cinco) membros titulares e 5 (cinco) membros suplentes,
escolhidos e designados pelo dirigente do ITAL, dentre servidores ocupantes de cargo ou
funcao-atividade de nivel universitario.

2.2 Cada membro titular da Comissao tera um respectivo suplente, que exercera funcoes
correspondentes, em caso de impedimento temporario ou de vacancia do titular, e sera
indicado simultaneamente; ao processo estabelecido para o membro titular.

2.3 Os membros da CIC serao designados por ato do Diretor Geral do ITAL, para exercer
mandatos de trés anos, sendo este mandato renovavel por quanto tempo o0 membro e o
Diretor desejarem.

2.4 A atuacao dos membros da CIC é considerada prestacao de relevante servico publico
e nao enseja qualquer remuneragao, devendo ser apontada nos registros funcionais do
servidor.

2.5 A CIC contara com o apoio do Diretor Geral do ITAL, que provera apoio técnico e
material necessario ao cumprimento das suas atribuicoes.

2.6 Os membros ausentes por trés reunides consecutivas de forma injustificada seréao
desligados automaticamente e substituidos de acordo com os critérios de composicao da
CIC.

Paragrafo unico: Cabera a comissao acatar ou nao a justificativa de auséncia.

3. ATRIBUICOES
A CIC compete:

a) Promover a cultura da integridade ética da pesquisa do ITAL, mediante palestras de
educacao, disseminagdo, aconselhamento e treinamento acessiveis a todos o0s
funcionarios diretamente envolvidos com a pesquisa na Instituicao;

b) Receber e avaliar eventuais dendncias, reclamacdes ou notificacdes formuladas por
sujeitos de pesquisa, seus responsaveis legais e/ou outros interessados, para que adote
as providéncias que considerar necessarias quanto a pesquisa;
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c) Elaborar e encaminhar ao Diretor Geral do ITAL, anualmente, um relatério das
atividades realizadas no decorrer do ano.

4. PROCEDIMENTOS

Os procedimentos referentes a protecao da integridade e da ética na pesquisa do ITAL
sdo descritos no ANEXO 1 desse Regimento.
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ANEXO | - DISPOE SOBRE OS PROCEDIMENTOS REFERENTES A PROTEGAO DA
INTEGRIDADE E DA ETICA NA PESQUISA DO ITAL

O presente Anexo aplica-se aos pesquisadores, técnicos, estagiarios, alunos do programa
de po6s-graduacao do ITAL e a todas as demais pessoas que possuam vinculo de trabalho
ou pesquisa e/ou ensino com o Instituto de Tecnologia de Alimentos - ITAL.

O presente Anexo estd embasado nos Valores, no Codigo de Etica e na Politica da
Qualidade do ITAL, os quais preconizam que o corpo técnico deve conduzir-se com
honestidade intelectual, imparcialidade, veracidade e responsabilidade na concepcao,
proposicao e realizacdo de pesquisas, ha comunicacao de seus resultados e nas relagoes
de cooperacao e tutoria com outros pesquisadores. A existéncia de qualquer conflito
potencial de interesse, que possa afetar a fidedignidade cientifica dos resultados do
desenvolvimento de uma pesquisa, deve ser declarado pelo corpo técnico do ITAL.

As sangbes previstas neste Anexo ndo excluem demais penalidades decorrentes de
responsabilidade civil e/ou penal prevista na legislagéo pertinente.

As mas condutas graves mais tipicas e frequentes sdo o plagio, a falsificacdo e a
fabricacdo de dados, procedimentos ou resultados.

1. DEFINICOES

a) Autoria — pessoa com efetiva contribuicdo intelectual, técnica e cientifica para a
realizacdo do trabalho, participando de sua concepcdo, execugao, analise,
interpretacado ou redacao dos resultados, aprovando seu conteudo final.

b) Citacao - configura-se como sendo 0 uso razoavel de trabalhos técnico-cientificos
alheios no processo de criacdo de novas obras, mediante a reprodug¢ao de pequenos
trechos preexistentes, desde que tal reproducao nao resulte em prejuizos a exploragao
normal do trabalho reproduzido e, tampouco, cause dano injustificado aos legitimos
interesses dos autores.

Observacao 1. O abuso de citacdes se configura pela cépia integral da obra ou de
grande parte da mesma.

Observacao 2. Realizada a citagdo, deve-se referenciar a fonte, que se configura
como sendo o ato da referéncia a autoria de criagdo alheia no processo de
conhecimento ou de elaboracao de obra cientifica.

c) Plagio - considera-se plagio, para efeitos deste Anexo:

» Descrever, com as suas palavras, trecho da obra sem citar a fonte;
» Transcrever varios paragrafos referenciados do trabalho de um determinado autor
sem citacdo da fonte;
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» Transcrever dados e informacdes coletadas, procedimentos realizados e resultados
parciais obtidos no curso da realizacao de trabalho ou pesquisa alheia sem citacao
da fonte;

» Copiar, total ou parcialmente, obra propria produzida anteriormente sem realizar a
citacao da fonte.

d) Falsificacao - Alteracao de registros de dados e informagdes coletados, procedimentos
realizados e resultados parciais ou integrais obtidos no curso da realizagdo de um
trabalho ou pesquisa, que possam interferir nas suas conclusées.

e) Fabricacdo - fabricacdo de dados ou afirmacdo de que foram conduzidos
procedimentos ou obtidos resultados que realmente nao o foram.

f) Evidéncia objetiva - dados que apoiam a existéncia ou a veracidade de alguma coisa.

g) Rastreabilidade - capacidade de recuperar o historico, através de uma cadeia
ininterrupta e documentada, a aplicagdo ou a localizacdo daquilo que esta sendo
considerado.

h) Registro - documento que apresenta resultados obtidos ou fornece evidéncias de
atividades realizadas.

i) Produto - resultado de atividades ou processos técnicos e cientificos.

j) Publicacbes técnico-cientificas - livros, apostilas de cursos, manuais técnicos,
artigos técnico-cientificos, boletins técnicos, revistas técnicas e instrugdes técnicas.

2. POLITICAS DE CONSCIENTIZACAO DE BOAS PRATICAS CIENTIFICAS

2.1 Os pesquisadores e técnicos do ITAL deverdo, sempre que possivel, instruir e
conscientizar todos os funcionarios da area técnica, e todas as demais pessoas que
possuam vinculo de pesquisa e/ou ensino com o ITAL sobre a caracterizacdo da ma
conduta cientifica.

2.2 Os pesquisadores docentes e orientadores de pesquisa de iniciagao cientifica do ITAL
deverdo, obrigatoriamente, fazer mencdo aos seus alunos do presente Anexo,
ressaltando as possiveis san¢des pela configuragdo de plagio, fabricacéo e falsificagao.

2.3 Cabe a Comissdo de Integridade Cientifica — CIC do ITAL promover eventos
periddicos a respeito dos direitos autorais, conscientizando a equipe do ITAL acerca da
irregularidade da configuragao do plagio.

O presente Anexo devera, obrigatoriamente, ser trabalhado com os pesquisadores,
estagiarios e discentes da Pos-Graduacao do ITAL, a fim de promover a reflexdo sobre a
caracterizagao, a constatacdo, bem como as consequéncias do plagio.

3. SOBRE O REGISTRO, CONSERVAGAO E ACESSIBILIDADE DE DADOS E
INFORMACOES
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Dados e informacdes coletados, procedimentos realizados e resultados parciais obtidos
no curso da realizacao de uma pesquisa e sua conservacao devem atender aos requisitos
do Sistema de Gestdo da Qualidade do ITAL.

4. IDENTIFICACAO E COMPROVAGAO DE MA CONDUTA CIENTIFICA

4.1 Nenhum pesquisador deve facilitar, por acdo ou omissdo, a ocorréncia ou 0
ocultamento da ocorréncia de més condutas cientificas.

4.2 No caso de orientagdes de trabalhos académicos, em nivel de graduacédo e péds-
graduacao, devera o orientador proceder a verificacdo cuidadosa do trabalho durante todo
o periodo de orientacdo, de modo a prevenir a ma conduta cientifica.

4.3 A verificacdo de plagio podera ser feita por meio da utilizacdo de programa que
detecta similaridades instalado no sistema de informatica da Instituicdo, bem como por
qualquer outro meio idéneo, que comprove, de forma cabal, a copia de produto ou
trabalho sem a devida indicacao de fonte de referéncia.

4.4 Cabera aquele que detectar a ma conduta cientifica salvar/imprimir os documentos
gue a comprove.

4.5 Todo pesquisador e técnico deve colaborar com a investigacao de possiveis casos de
ma conduta cientifica conduzida pela Instituigéo.

4.6 Verificada a ma conduta cientifica, a qualquer tempo, devera ser elaborado um
“Relatério de Constatacdo de Ma Conduta Técnico-Cientifica”, lavrado pelo denunciante,
indicando o conteddo utilizado de modo indevido, bem como juntando todos os
documentos que comprovem a ma conduta. Este Relatério deve ser encaminhado para a
CIC. No caso de denuncia externa, a mesma deve ser recebida pela Ouvidoria do ITAL,
através do site do ITAL ou pelo telefone: (19) 3743- 1789. A Ouvidoria encaminhara a
denuncia para a CIC, que dara andamento.

4.7 Nenhum pesquisador e técnico deve praticar ou facilitar, por acdo ou omisséao,
qualquer ato que possa ser razoavelmente percebido como retaliatério em relagcdo a quem
informe, de boa-fé, a Instituicido acerca da ocorréncia de possiveis mas condutas
cientificas ou colabore com sua investigacao.

4.8 A partir do recebimento do “Relatério de Constatagdo de Ma Conduta Técnico-
Cientifica” a CIC deve convocar dentro de 10 dias uteis um Comité de Avaliacao, formado
pelos préprios membros do CIC, além do Diretor do Curso de P6s-Graduacao do ITAL, do
Diretor da Comissao PIBIC-PIBITI CNPqg-ITAL, do representante da Direcdo para o
Sistema de Gestdo da Qualidade e outros profissionais da Instituicdo (se for o caso).

4.9 O Comité de Avaliacao tem um prazo de 30 dias para fazer a avaliacao da dendncia.

4.10 Caso a verificacao de falsificacao, fabricacao ou violagdo dos direitos autorais ocorra
por ocasido das defesas de trabalhos de conclusédo de cursos, em nivel de graduacao ou
de po6s-graduacao, tal circunstancia devera constar na respectiva ata de defesa.

5. MEDIDAS ADMINISTRATIVAS CABIVEIS NA OCORRENCIA DE MA CONDUTA
CIENTIFICA
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No caso de comprovagdo de ma conduta cientifica pela CIC, cabera a Instituicdo punir
o(s) infrator(es) e definir a reparagéo dos prejuizos cientificos que tenham sido causados.

5.1 Corpo Técnico
Os membros do corpo técnico estao sujeitos as seguintes penalidades disciplinares:
« Funcionarios publicos do Governo do Estado de Sao Paulo

Ficam sujeitos as puni¢coes descritas no Estatuto dos Funcionarios Publicos Civis do
Estado (Lei n.° 10.261, de 28 de outubro de 1968).

« Funcionarios nao estatutarios

Aos membros do corpo técnico aplicam-se as penalidades previstas na legislacdo
trabalhista e outras cabiveis dentro da Instituicdo. A aplicacdo dessas penalidades é de
competéncia do Diretor Geral do ITAL. Da aplicacdo das penas cabe recurso ao Diretor
Geral do ITAL.

E vedado aos membros do corpo técnico fazer qualquer pronunciamento sobre as
medidas administrativas em questdo, envolvendo o nome do ITAL, sem autorizagdo do
Diretor Geral do ITAL.

5.2 Corpo Discente
Os discentes ficam sujeitos as seguintes san¢des disciplinares:

a) Adverténcia;
b) Repreensao;
c) Suspensao;
d) Desligamento.

A pena de suspenséao implica na consignacao de auséncia do aluno durante o periodo em
que perdurar a puni¢ao, ficando impedido de frequentar as dependéncias do ITAL; a pena
de desligamento implica no afastamento definitivo do aluno do respectivo Curso, com a
perda da vaga e do vinculo com a Instituicao.

Sao competentes para aplicacdo das penalidades:
a) de adverténcia e de repreensao, o Coordenador Geral da Pés-Graduacao do ITAL;
b) de suspensao e de desligamento, o Diretor Geral do ITAL.

Da aplicacdo das penas de suspensdo e de desligamento cabe recurso ao Diretor Geral
do ITAL.
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