





INFORMATIVO CETEA

embalagem, maior serd o proiongamento da vida Util do pro-
duto, Nao & suficiente que o material de embalagem apre-
sente baixa permeabilidade ao O,; também deve ser uma ex-
celente barreira ao CO,, visto que em sistemas com atmos-
fera modificada esse gas estd normalmente presente em
concentragbes bem acima da atmosférica.

Outro fator a ser considerado e que tem estreita rela-
¢do com as propriedades de barreira da embalagem ¢ a inte-
gridade do fechamento. As méquinas de acondicionamento e
0s materiais de embalagem utilizados devem permitir a ob-
tencdo de soldagens herméticas, compatfveis com as ca-
racterfsticas de alta barreira dos materiais de embalagem uti-
lizados, o que influencia diretamente a velocidade de deterio-
racdo dos alimentos. Como camada termosselante das es-
truturas, além do PEBD também sio utilizadas resinas de
polietileno de baixa densidade linear ou ionémero. A utilizacédo
do iondmero torna as soldagens mais confidveis, reduz o nf-
vel de falhas e permite maior velocidade de produgéo.

Em decorréncia de seu formato, a embalagem deve
permitir que a maior parte do alimento esteja em contato com
a atmosfera modificada, Por isso, as embalagens semi-rlgi-
das normalmente apresentam ranhuras e saliéncias na base
e nas laterais.

Geralmente, as embalagens usadas para produtos
cérneos consistem de uma bandeja termoformada com tam-
pa pléstica termosselada apds evacuagao e injecdo da mistu-
ra gasosa. As bandejas sado termoformadas a partir de cha-
pas co-extrusadas que geralmente incorporam resinas de
alta barreira. Nas tampas utiizam-se fimes de multicamadas
normalmente co-extrusados e com revestimento interno
“anti-fog”. Estruturas tfpicas utilizadas nas embalagens com
atmosfera modificada, tanto para bandejas como tampas, sédo
apresentadas a seguir:

PET/PVDC/PEBD PVC/PEBD
PET/EVOH/PEBD PVC/PVDC/PEBD
PET/EVOH/PELBD PS/PVDC/PEBD
PA/EVOH/PEBD PS/EVOH/PEBD
PA/EVOH/ionébmero PP/EVOH/PEBD ou PP

O sistema de embalagem selecionado deve garantir a
reten¢@o da mistura gasosa dentro da embalagem por perfo-
dos suficientemente iongos para proporcionar um aumento de
vida Util significativo e confidvel.

5. Eficiéncia do equipamento de acondicionamento
em atmosfera modificada. A eficiéncia do equipamento em
evacuar a embalagem e injetar a mistura gasosa selecionada
para o alimento é que determinard a composi¢do gasosa no
interior da embalagem, a qual, por sua vez, definiré a vida til
do produto c&rneo em embalagens com atmosfera modifica-
da. Portanto, um equipamento de baixa eficiéncia na substi-
tuigdo da atmosfera dentro da embalagem compromete o su-
cesso da tecnologia.

Finalmente vale salientar que o custo do equipamento
de acondicionamento, das misturas gasosas e dos materiais
necessarios para se obter o aumento da vida dtil de um pro-
duto & um fator limitante para a aplicagdo dessa tecnologia e
s6 é justificado por linhas mais lucrativas ou onde se pode
obter grande economia com a racionalizagdo da produgZo,
estocagem e distribuicao.
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