
SABORES ESTRANHOS ORIUNDOS DE 
ROLHAS METALICAS PARA BEBIDAS 

Na fabricac;ao de rolhas metalicas, as etapas de 
envernizamento e aplicac;ao de vedantes podem resultar na 
presenc;a de compostos volateis residuais. A principal fonte 
destes volateis sao soluc;Oes de solventes organicos, materiais 
polimericos e aclitivos que sao usados na formular;ao de tintas, 
vernizes e vedantes. Residuos de..'\ses compostos, se presentes 
na rolha metalica, podem migrar para o produto 
acondicionado na embalagem de vidro, ncle sc acumulando e, 
mesmo estando em quantidades abaixo dos niveis 
toxicologicamente significativos, podem provocar alterac;oes 
organolepticas indesejaveis. 

De modo geral, as bebidas apresentam sensibilidade 
varia vel quanto a contamina<;ao por odores e sabores estranhos 
causados pelas substancias provenientes dos materiais da rolha 
metalica. Devido a maior solubilidadc de alguns solventes 
orgarucos em alcool, bebidas alco6licas sao rna is susceptive is a 
essas alterac;oes organolcpticas. 

No Brasil, ainda nao existe urn ensaio padrao aprovado 
pela Associac;iio Brasileira de Normas Tccnicas-ABNT que 
possa ser utilizado a nivel nacional. Pon~m, deve-se salientar 
que foi criada uma Comissao de Estudos junto ao CB-23: 
Comite Brasileiro de Embalagem e Aconclicionamcnto da 
ABNT/ABRE, denominada: Embalagens de Vidro para 
Bebidas Carbonatadas/Fechamento: Rolhas Metalicas, para 
desenvolver projetos de normatiz.ac;iio dessa rolha, os quais se 
destacam: padronizac;iio, procedirnenro e terminologia. Dentro 
dessa Comissao esta prevista a discussao e padronizac;iio de urn 
ensaio organoleptico. 

Devido a inexistencia de urn ensaio-padrao nacional, o 
Laborat6rio de Embalagens de Vidro e de Sistemas de 
Fechamento do CEfEA adaptou o ensaio desenvolvido pelo 
"Food and Drug Administration- FDA/EUA", o qual foi 
utilizado e recomendado as industrias nacionais, como 
refrencia, ate que seja criado urn padrao, de consenso nacional, 
pela ABNT. No referido ensaio tem-se utilizado agua mineral 
sem gas aconclicionada em garrafas de vidro, podendo ser 
estocadas, conforme o FDA/EUA, em func;iio do produto fmal 
a ser comercializado em duas condic;6es, a saber: 

1. produto com acondicionamento a quente ou que 

sofra pasteurizac;ao no interior da embalagem a 
temperatura abaixo de 65°C: 65°C durante 2 horas; 

2. produto acondicionado e estocado, no maximo, a 
temperatura ambiente, sem sofrer tratamento termico na 
embalagem: 50°C durante 24 horas. 

Em virtude do surgimento de novos materiais de 
vedantc, por exemplo, o "pvc free" e considerando que nem 
scmpre o ensaio com agua mineral sem gas permite detectar 
sabores estranhos nessas rolhas metalicas, enquanto para 
dcterminadas bebidas estes sabores passam a ser perceptiveis, 
devido a ausencia do contato direto com 0 produto final a ser 
comercializado, o Laborat6rio de Embalagens de Vidro e de 
Sistemas de Fechamento do CETEA apresenta, aos 
fabricantes de vedantcs, rolhas metalicas e bebidas, as 
seguintcs propostas p"ra urn desenvolvirnento integrado de 
pcsquisa e descnvolvimento neste seguimento carente em 
nosso pais, quais sejam: 

1. dcsenvolver urn ensaio-padrao de avaliac;ao 
organoleptica de sabores estranhos oriundos de rolhas 
metalicas; 

2. desenvolver pesquisas, com base na migrac;iio total e 
especffica, a fim de determinar quais sao OS principais 
componentes volateis da rolha metalica responsaveis pela 
alterac;iio de sabor em soluc;Oes sirnulantes dos produtos a 
screm acondionados em embalagens de vidro; 

3. participar ativamente da Comissao de Estudos sobre 
Rolhas Metalicas, em andamento no CB-23 da 
ABNT/ABRE, para que seja efetuada a normatizac;iio das 
rolhas a nfvel nacional. 

Tendo em vista o exposto, e de grande irnportancia 
determinar o potencial de migrac;ao de substancias 
componentes de rolhas metalicas para bebidas, para que o 
controle de qualidade adequado possa ser exercido, tanto 
pelos fabricantes de vedantes e rolhas metalicas como 
pelos seus usuarios . Sabe-se que as alterac;oes 
organolepticas causadas por tais residuos, ao migrarem 
para a bebida, poderao torna-la inaceitavel ao consumidor 
ou reduzir drasticamente suas vend-as. 
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