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EMBALAGEM DE ALIMENTOS -UMA VISAO INTERNACIONAL 

A Ernbalagem de Alimentos e responsavel por urna 

parcela con~deravel do setor de ernbalagens. Durante a ga 

Conferencia Mundial de Ernbalagem do IAPRI quatro 

sessoes apresentariio o total de 20 publicac;oes sabre este 

relevante assunto. 

A Sessiio E - Ernbalagern de Alimentos I, a realizar-se 

na segunda-feira, dia 21 de junho, contara corn a 

apresentac;iio de quatro trabalhos de assuntos variados. 

:1dilla e colaboradores, da Faculdad de Estudios 

Superiores Cuautitlan do Mexico discutiriio sabre a vida­

de-prateleira de p6 de pirnentiio verrnelho acondicionado 

ern larninados de PEAD/PEBD/papel kraft, utilizando como 

pararnetros a absorc;ao de agua, alterac;iio de cor e a 

atmosfera bacteriol6gica. 
.. 

Dentro da linha de produc;iio de rnateriais plasticos 

alternativos Gontard e colaboradores, do Centre de 

Cooperation Internationale en Recherche pour le 

Developprnent da Universidade de Montpellier da Franc;a, 

transrnitiriio inforrnac;oes sabre filmes de gluten de trigo 

biodegradaveis e comestiveis desenvolvidos, onde o efeito da 

concentrac;iio de gluten e de etanol e o pH na soluc;iio 

formadora do filrne forarn avaliados ern varias propriedades 
1 

.o filme como opacidade, solubilidade ern agua, 

permeabilidade ao vapor de agua e propriedades mecarncas 

e termicas. 

A viabilidade tecnica da utilizac;iio de ernbalagens 

serni-rigidas de aluminio para produtos esterilizados sera 

abordada por Ortiz e colaboradores do CETEA/IT AL -

Brasil. Neste estudo, os pararnetros de enchirnento, 

fecharnento e processarnento terrnico de urn tipo de bandeja 

quadrada de aluminio revestida internamente com 

polipropileno e fechada por terrnossoldagern forarn 

avaliados para enchimento corn agua e urna soluc;iio 

sirnulante de alta viscosidade (CMC), tendo sido levantadas 

as influencias do nivel de enchimento, da contaminac;iio na 

regiiio de termossoldagem e do uso de autoclave estatica ou 

com agitac;iio no desempenho da embalagem. 

Por ultimo sera discorrida na ultima apresentac;iio desta 

sessiio a situac;iio atual a nivel internacional dos vedantes sern 

PVC aplicados a tarnpas plasticas e metalicas, assirn como 

algumas caracteristicas de desernpenho favoraveis a este tipo 

de fechamento. 0 apresentador sera o Sr. John Skilton, da 

D.S. Chemie da Alemanha, em parceria com as Tintas Coral 

S/A do Brasil. 

No dia 22 de junho, terc;a-feira, a Sessiio H -

Ernbalagem para Alirnentos II contara corn cinco 

apresentac;oes sabre as caracteristicas e a utilizac;iio das 

embalagens rnetalicas para alirnentos. 

0 uso de envernizarnento como protec;iio das 

embalagens contra a interac;iio corn o produto 

acor.dicionado e rnuito arnplo. Sua efetividade depende da 

qualidade resultante da forrnulac;iio do verniz, do substrata 

rnetalico e das condic;oes de envernizarnento. Catala e 

colaboradores do Instituto de Agroquimica y Tecnologia de 

Alirnentos da Espanha, apresentariio os resultados de uma 

pesquisa onde o efeito de quatro diferentes tratarnentos de 

passivac;iio foi avaliado sabre as caracteristicas de 

envernizarnento da folha-de-flandres corn tres tipos de 

verniz. Esta pesquisa tambern avaliou o desernpenho dos 

sistemas estudados ern relac;iio a resistencia a corrosiio pelo 

uso de tecnicas eletroquirnicas. 

Panossian & Di Giorgi do Instituto de Pesquisas 

Tecnol6gicas (IPT), Brasil, apresentariio os principais casas 

de falhas em servic;o de materiais e ernbalagens rnetalicas 

avaliados pelo Laborat6rio de Corrosiio e Eletrodeposic;iio 

deste Instituto no periodo de 1972 a 1992, sugerindo rnedidas 

para obtenc;iio de rnelhor compatibilidade produto/ 

ernbalagern e melhor resistencia a corrosiio atrnosferica. 

Montanari e colaboradores, da Stazione Sperimentale 

per L'lndustria delle Conserve Alimentari in Parma 

discorreriio sabre a ocorrencia de problemas de corrosiio em 

peras em calda acondicionadas em latas de 

folha-de-flandres, onde seriio abordados a avaliac;iio de 

casas esporadicos de corrosiio pontual, o estudo do 

desernpenho de folhas-de-flandres resultantes de diferentes 

processos de fabricac;iio no acondicionarnento deste produto 
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e a avaliac,(iio do efeito de tratamento com pesticidas, da 

composic,(iiQ da calda e das condic,(6es de enlatamento. 

0 desempenho de latas eletrossoldadas com dais tipos 

diferentes de verniz aplicado na costura lateral para o 

acondicionamento de palmito sera apresentado por Dantas 

e colaboradores, do CETENIT AL, Brasil. A avaliac,(iio do 

desempenho foi realizada por meio de teste de estocagem a 

23°C e a 35°C pelo perfodo de cerca de dais anos e os 

pariimetros considerados foram a aparencia interna da 

embalagem, a dissoluc,(iio metalica e a avaliac,(iio 

organoleptica do produto. Serao apresentados dados de 

vida-de-prateleira do produto nas duas embalagens 

estudadas. 

Tambem obtidos por meio de teste de estocagem serao 

apresentados resultados de vida-de-prateleira de uma 

bebida isot6nica de limao acondicionada em latas de 

alumfnio produzidas no Brasil. Neste estudo, Anjos e 

colaboradores do CETENITAL, avali'aram a bebida em lata 

em comparac,(iio com aquela acondicionada em garrafas de 

vidro estocadas a 23°C e a 3SOC pel~ perfodo de 360 dias e 

utilizaram como pariimetro de avaliac,(iio da corrosao a 

dissolUI,(iiO de alumfnio e a aparencia interna da embalagem 

e para a analise da estabilidade do produto a sua avaliac,(iio 

organoleptica. 

Neste mesmo dia, a Sessao K - Embalagem para 

Alimentos III te'ra em pauta duas pesquisas sabre a 

tecnologia de acondicionamento de alimentos em 

embalagens plasticas com atmosfera modificada, sistema 

alternativo que tern despertado interesse em varios 

segmentos alimentfcios como carnes, laticfnios, massas 

frescas e frutas. 

Assim, Sarant6poulos e colaboradores do 

CETENIT AL, Brasil, apresentarao resultados de estudo de 

adequabilidade tecnica da tecnologia de acondicionamento 

com atmosfera modificada de mussarela de Ieite de bllfala, 

em comparac,(iio com o acondicionamento em ar e com vacuo 

parcial. Foram avaliados a qualidade microbiol6gica e 

organoleptica do produto e a composic,(ao gasosa do 

espac,(o-livre da embalagem pelo perfodo de estocagem de 30 

dias a 7°C. Serao apresentados dados de vida-de-prateleira 

do produto nos tres sistemas de acondicionamento 

estudados. Doyon & Castaigne, do Food Research and 

Development Centre e Universite Laval do Canada, 

respectivamente, apresentarao pesquisa sabre estudo de 

acondicionamento de duas variedades de morango em 

atmosfera modificada, discutindo as alterac,(6es de qualidade 

relacionadas a acidez titulavel, tear de acido asc6rbico e 

alterac,(iio de cor e o acrescimo na vida-de-prateleira do 

produto como resultado do sistema de acondicionamento 

utilizado. 

Estes mesmos autores com outros colaboradores 

apresentarao resultados de estudo de alterac,(iio nas taxas de 

respirac,(iio de variedades americanas de morango 

submetidas a variac,(iio nas concentrac,(6es de 02 e C02 em 

sistema fechado (modificac,(iio natural). Serao apresentadas 

relac,(6es da taxa de respirac,(iio com a temperatura e com os 

nfveis de 02. Os dados apresentados poderao servir como 

informac,(iio basica para a selec,(iio de filines de embalagem 

para varias condic,(6es subambientais. 

Uma discussao geral sabre filmes barreira a gases de 

alto desempenho sera conduzida pelo Dr. Tijunelis da 

Viskase Corporation dos EUA em colaborac,(iio com a 

Plasticos Polyfilm S/ A do Brasil, onde serao abordados as 

caracterfsticas destes filmes (permeabilidade a gases, 

encolhimento pelo calor, soldabilidade), as opc,(6es de 

materiais barreira, a resistencia e processabilidade e as 

tendencias gerais da industria. 

Finalmente, as diferentes aplicac,(6es de gases em 

embalagens alimentfcias serao abordadas pela Sra. Gomes 

da White Martins Gases Industriais S/ A do Brasil. 

A ultima sessao sabre Embalagem de Alimentos 

ocorrera em 23 de junho, quarta-feira, e discorrera sabre 

aspectos relacionados a utilizac,(aO de materiais plasticos 

para alimentos. 

Assim, o Eng. Venezia da lntermarketing Brasil 

apresentara e analisara as opc,(6es de embalagem barreira 

com EVOH em embalagens plasticas relacionados. 

0 efeito da temperatura e pressao na permeabilidade 

ao C02 de garrafas de polietileno tereftalato sera 

apresentado pelo Dr. Faria da Faculdade de Engenharia de 

Alimentos da UNICAMP - Brasil, onde serao analisados os 

pariimetros de permeabilidade, difusividade, solubilidade e 

energias de ativac,(iio para a permeac,(iio. 

Ainda em relac,(iio a garrafas de polietileno tereftalato, 

Espinoza e colaboradores , da mesma Faculdade, 

apresentarao pesquisa sabre a influencia do uso de 

absorvedor de UV nestas garrafas para o acondicionamento 
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de oleo comestivel. Quatro diferentes concentrac;6es de 

benzofenonas foram estudadas, verificando-se ainda seu 

desempenho em relac;iio ao aumento da estabilidade do oleo. 

Gavara e colaboradores da "School of Packaging" da 

Michigan State University dos EU A apresentariio urn estudo 

comparativo de metodos experimentais para a determinac;iio 

do coeficiente de partic;iio de compostos organicos em 

sistemas HzO/polimeros. Sendo o coeficiente de partic;iio urn 

parametro util para a caracterizac;iio da absorc;iio de 

componentes dos alimentos pelos materiais polimericos, sua 

determinac;iio e realizada na avaliac;iio do potencial de 

absorc;iio de componentes volateis pelos materiais 

polimericos, afetando a qualidade e vida-de-prateleira dos 

odutos embalados. Seriio apresentadas varias tecnicas de 

analise, abordando suas faixas de aplicabilidade e limites. 

0 Ultimo trabalho desta sessiio aborda OS aspectOS da 

migrac;iio de componentes do material plastico durante o 

aquecimento de alimentos em fornos de microondas. Este 

problema tern sido objeto de muitas pesquisas a nivel 

mundial, dado o crescimento da utilizac;iio destes fornos a 

nivel domestico. Esta apresentac;iio sera feita por Sr. Fox do 

IAPRI - Belgica, cuja pesquisa objetivou verificar se a 

migrac;iio observada no final do ciclo de vida do produto, 

.envolvendo acondicionamento, estocagem, transporte e 

~ozimento, depende de relac;6es de tempo/temperatura e da 

aplicac;iio de microondas pelo periodo maximo de 30 

minutos. 


