Tecnolat

CERTIFICADO

Certificamos que

FELIPE MATEUS SILVA HOLSBACH

participou do Curso Tedrico Pratico de Fabricacao de logurtes e Bebidas Lacteas
Fermentadas promovido pelo Centro de Tecnologia de Laticinios e Bactérias Laticas e
realizado no dia 08 de novembro de 2024, em Campinas/SP,
com duracao total de 8 horas e 30 minutos.

Campinas, 08 de novembro de 2024
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Patricia B. Zacarchenco Eloisa Elena Corréa Garcia
Coordenacao Técnica Diretora Geral
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TEMA (PROGRAMA) INSTRUTORES REALIZA(;AO S gl
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - ITAL
1- Aula Tedrica: Introducdo a tecnologia de fabricacado de iogurtes e Patricia B. Zacarchenco (01, 02, 07, 08,
bebidas lacteas fermentadas. (2h 50min) 09) UNIDADE PROMOTORA
Tecnolat - Ital CENTRO DE TECNOLOGIA DE LATICINIOS
2- Aula Pratica: Acompanhamento dos estagios iniciais da fabricagao
de iogurtes. (45min) Fabiana Trento (02, 07, 08) COORDENACAO TECNICA
Tecnolat - Ital PATRICIA B. ZACARCHENCO
3- Palestra técnica: Aplicacdo de Amido em logurtes e Bebidas FABIANA TRENTO
Lacteas. (20min) Eduardo Henrique (03)
Ingredion DIRETORA GERAL DO lItal
4- Palestra técnica: Fermentos Iaticos para fabricacdo de iogurtes e ELOISA ELENA CORREA GARCIA
bebidas lacteas fermentadas. (20min) Natalia Goées (04)
Novonesis
5- Palestra técnica: Aplicacdo de transglutaminase em iogurtes e
bebidas lacteas fermentadas. (20min) Marina Correa Brito (05)
Ajinomoto
6- Palestra técnica: USDEC - Parceiro Global em Lacteos: Inovacao,
Qualidade e Sustentabilidade. (20min) Clarice Nagata (06)
USDEC

7- Aula Prética: Producdo de iogurtes e de bebida lactea fermentada
- continuacao. (40min)

8- Aula Pratica/tedrica: Apresentacao de iogurtes e bebidas lacteas
fermentadas tradicionais, diet, com probidticos, com fibras, com
enzimas, com polpa de frutas. (50min)

9- Aula Tedrica: Bebidas vegetais fermentadas por bactérias laticas e
produtos hibridos. (40min)
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