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CERTIFICADO

Certificamos que
LUDMILLA MESKELIS

participou do Curso on-line Industrializacao de Palmito em Conserva promovido pelo
Centro de Tecnologia Frutas e Hortalicas e realizado nos dias 28 a 30 de junho de 2022, em
Campinas/SP,
com duracao total de 24 horas e 30 minutos.

Campinas, 30 de junho de 2022
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Shirley Ap.G. Berbari Eloisa Elena Corréa Garcia
Coordenacao Técnica Diretora Geral
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Programa (temas) Instrutores REALIZACAO

Instituto de Tecnologia de Alimentos - Ital
1 - Principais palmeiras produtoras de palmito no Brasil (1h45min) Valéria Modolo (1)

IAC - Campinas UNIDADE PROMOTORA

2 - Microbiologia de alimentos e sua importancia para as indUstrias CENTRO DE TECNOLOGIA DE FRUTAS DE HORTALICAS
alimenticias (1h30min) Valéria A. Junqueira (2)

COORDENAGAO TECNICA
3 - Aspectos de Projetos de Acabamento em IndUstrias de Alimentos José Roberto Cavichiolo (3) Shirley Berbari
(30min) Fruthotec/Ital

DIRETORA GERAL DO Ital
4 - Alimentos Acidificados (1h) Shirley Berbari (4,5,6,7,12,13) Eloisa Elena Corréa Garcia
Fruthotec / Ital
5 - Curva de acidificacao (1h45min)
Paula Bdcoli (8)
6 - Tecnologia do processamento de palmito em conserva - Cetea/Ital
Embalagens Rigidas (1h)
Gustavo Moraes (9)
7 - Tecnologia do processamento de palmito em conserva - Cetea/ltal
Embalagens Flexiveis (1h45min)
Silvia Moura (10)

8 - Embalagens de Vidro para palmito em conserva (1h) Fruthotec/Ital
9 - Embalagens Flexiveis para palmito em conserva (1h) Patricia Prati (11)
APTA - Pdlo Regional Centro Sul /

10 - Vida de Prateleira de Produtos em Conserva (1h15min) Piracicaba

Fabiola Guirau Parra Toti (13)

11 - Andlise de perigos e pontos criticos de controle - APPCC (2h)
Fruthotec/Ital

12 - Apresentagao de duvidas e perguntas sobre processamento de o
palmito em conserva (45min) Emissao ITAL

13 - Demonstracdo através de video das praticas experimentais da ( é

analise de curva de acidificacdo, processamento de palmito em - ——
L . L Denise Pinheiro

conserva acondicionado em vidros e embalagens plasticas e da

avaliacao de qualidade do produto final (3h30min)
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