CERTIFICADO

Certificamos que

ARYANE SOARES DE CASTRO

participou do Curso Calculo de Processos Térmicos: Pasteurizacao e Esterilizacao -
mddulo 1 promovido pelo Centro de Tecnologia Laticinios e realizado nos dias 05 e 06 de
julho de 2022, em Campinas/SP, com duracao total de 18 horas e 55 minutos.

Campinas, 06 de julho de 2022
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Programa (temas) Instrutores REALIZAGCAO

Instituto de Tecnologia de Alimentos - Ital
1 - Aula 1. Introducdo: Métodos de conservacao de alimentos. Maria Isabel Berto (1,3,4,5)
(1h20min) Tecnolat/ Ital UNIDADE PROMOTORA

CENTRO DE TECNOLOGIA DE LATICINIOS
2 - Aula 2. Fundamentos de termobacteriologia D,Z,F, P (1h25min) Luis Carlos de Oliveira Santos Junior B .

(2,6) COORDENACAO TECNICA

3 - Aula 3. Calculo de letalidade em Processos continuos Thayna Oliveira Maria Isabel Berto
(Pasteurizac&o e UHT) (3h30min) Tecnolat/ Ital

DIRETORA GERAL DO lItal

4 - Aula 4. Célculo de letalidade pelo Método Genérico Eloisa Elena Correa Garcia

(Pasteurizacao/Esterilizacao) (Lh10min)

5 - Aula 5. Avaliacao de processos térmicos em batelada: estudos de
distribuicao de temperatura/calor, penetracao de calor (2h10min)

6 - Demonstracdo Pratica - Processo de esterilizacdo (2h30min)

Emissao ITAL
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Denise Pinheiro
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